


VitignoItalia celebra vent’anni: 2000 etichette di 
250 cantine da tutta la Penisola, 30 buyer interna-
zionali e masterclass esclusive per un viaggio tra 
passato e futuro dell’enologia italiana.

Napoli torna al centro del mondo enologico italiano con VitignoItalia 

2026: edizione numero venti per l’evento che ogni anno porta i miglio-

ri territori e storie enologiche di tutto lo Stivale sul Golfo partenopeo. 

Dal 17 al 19 maggio, la Stazione Marittima di Napoli ospiterà 250 cantine 

per un percorso di degustazione di oltre 2000 etichette in grado di rap-

presentare il meglio del patrimonio enologico italiano e celebrare due 

decenni di valorizzazione e racconto che hanno reso la manifestazione 

uno degli appuntamenti di riferimento tanto per gli enoappassionati 

quanto per operatori e stampa di settore.

Un viaggio attraverso le grandi denominazioni e produzioni identita-

rie di ogni territorio, che parte dalle aziende campane, passando per il 

Chianti e le grandi espressioni del Prosecco Conegliano Valdobbiade-

ne, fino ai vini del Friuli, della Sicilia e di tanti altri territori enologici tra i 

più interessanti del nostro Paese. Ad affiancare il parterre di aziende, ci 

sarà un programma di incontri studiati appositamente per l’occasione: 

dal focus sulla viticoltura a piede franco insieme a AVPIF (l’Associazione 

Italiana per la Tutela delle Viti a Piede Franco), passando per l’approfon-

dimento dedicato ai vitigni rari recuperati dall’associazione G.R.A.S.P.O 

(Gruppo di Ricerca Ampelografica per la Salvaguardia e la Preservazio-

ne dell’Originalità e la biodiversità viticola) con una degustazione del-

le varietà a rischio estinzione per riflettere sull’importanza nel tutelare 

la biodiversità delle varietà, per poi passare al percorso degustazione a 

cura del Consorzio Tutela Conegliano Valdobbiadene Prosecco Supe-

riore, a chiusura della prima giornata. Grande attesa per la masterclass 

dedicata alla storica annata del 2006 dei grandi vini bianchi campani, 

momento celebrativo per eccellenza dell’evento, a cui seguirà la degu-

stazione dei vini identitari del Friuli-Venezia Giulia. 



Vincenzo Mercurio condurrà, invece, un incontro interamente incen-

trato sui vini vulcanici, dal Vesuvio all’Etna, fino alle Isole Ponziane e ai 

Colli Albani. Al termine della seconda giornata, una verticale dedicata 

ai migliori Chardonnay di diverse regioni. L’ultimo giorno i riflettori sa-

ranno puntati sui grandi rossi italiani, tra le grandi espressioni del Baro-

lo e del Taurasi, per poi passare all’appuntamento dedicato al Tintore di 

Tramonti, vitigno ancora oggi coltivato a piede franco in Costiera Amal-

fitana. E infine: la degustazione e premiazione della guida 100 Best Ita-

lian Rosé e l’incontro firmato BPER Banca, main sponsor della manife-

stazione insieme ad Espresso, aziende campana leader nel settore della 

torrefazione, incentrato sul passato e sul futuro del settore vitivinicolo 

tra sostenibilità, climate change e nuove strategie di competitività. 

Un calendario di incontri costruito per essere un grande racconto dell’I-

talia del Vino, dalla biodiversità e il recupero vitivinicolo, fino alle annate 

che hanno fatto la storia e alle nuove sfide produttive. Anche in questa 

edizione si rinnova la collaborazione con ICE - Agenzia per la promozio-

ne all’estero e l’internazionalizzazione delle imprese italiane, con la pre-

senza di 30 buyer internazionali provenienti da 15 Paesi da tutta Europa 

(Germania, Repubblica Ceca, Spagna, Francia, Danimarca, Ungheria, 

Polonia, Svezia) fino a USA e Giappone, presenti sia durante che post 

manifestazione con un educational tour alla scoperta della zona enolo-

gica dell’Irpinia e del Sannio. 

A vent’anni dalla nascita, VitignoItalia continua a raccontare un setto-

re in continua evoluzione coniugando legame con il territorio, incontro 

con i produttori e visione internazionale, grazie al supporto pluriennale 

dell’Assessorato all’Agricoltura della Regione Campania e di altri part-

ner istituzionali come la Camera di Commercio Irpinia Sannio e FEAM-

PA (Fondo Europeo per gli Affari Marittimi, la Pesca e l’Acquacoltura). 

Non solo una vetrina delle migliori realtà produttive italiane, VitignoIta-

lia si conferma un luogo di confronto e di crescita che, anno dopo anno, 

interpreta i cambiamenti del comparto partendo dalla ricchezza del pa-

trimonio vitivinicolo nazionale. 
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bper.it

Agri Banking
il tuo partner di filiera.
Abbiamo sviluppato un Servizio dedicato con 
una rete di Specialisti a supporto delle aziende 
agricole ed agroalimentari, con prodotti sia 
per l’attività ordinaria che straordinaria.

Chiedi in filiale o visita il sito bper.it



C69
100 BEST ITALIAN ROSÉ

Guida ai migliori rosati d’Italia
www.100bestitalianrose.it
100bestitalianrose@gmail.com



A13
AGRI-FOOD
TRADE & GARDENING 
DI TERZI MIRKO
VENETO

VINI IN DEGUSTAZIONE

Numero di bottiglie prodotte: 1.000

Via Calcinaro 3
37054 Nogara (VR)
mt.agrifoodtrade@libero.it
www.mtagrifood.it
Telefono 349 7987947

Lambrusco Mantovano DOP Frizzante Rosato, vino frizzante 
secco 11°vol, Lambrusco Mantovano DOP Frizzante Rosso, 
vino frizzante amabile 11°vol, Lambrusco Mantovano DOP, 
vino rosso fermo raffinato 11°vol, Lambrusco Amabile Bianco 
Frizzante, 11°vol, Lambrusco IGP rosso frizzante amabile, 
9°vol, Lambrusco Spumante Exra Dry, 11° vol



B09 
AGRI SOLARIS 
BENEVENTO – BON’VENTO
CAMPANIA

VINI IN DEGUSTAZIONE

Numero di bottiglie prodotte: 100.000

Via XXV luglio 28
82100 Benevento
info@agrisolarisbenevento.it
www.agrisolarisbenevento.it
Telefono 0824.21133

LINEA BON’VENTO: Benevento Aglianico IGP, Benevento 
Falanghina IGP IGP, Benevento Coda di Volpe IGP IGP, 
Benevento Greco IGP IGP, Benevento Fiano IGP IGP, 
Benevento Rosato IGP IGP, Spumante Brut, Spumante Extra 
Dry, Spumante Rosé Extra Dry, Grappa Riserva (Barrique), 
Grappa di Falanghina, Grappa di Aglianico
LINEA PREMIUM – LA VOCE DELLA TERRA ANTICA: Sannar 
Taburno Sannio Aglianico DOP, Maethra Taburno Sannio 
Fiano DOP, Nerathis Taburno Sannio Greco DOP, Calidara 
Taburno Sannio Coda di Volpe DOP, Madrezefira Taburno 
Falanghina del Sannio DOP, Noctar – Falanghina Vino 
Spumante Extra Brut



A09 
AGRICOLA
IL CASINO DI SALA

TOSCANA

VINI IN DEGUSTAZIONE

Numero di bottiglie prodotte: 10.000

Via San Leolino 27
50022 Greve in Chianti (FI)
agricolacasinodisala@gmail.com
Telefono 349.2999009

Tatanni Toscana IGT



B16
ALESSANDRA
CAMPANIA

VINI IN DEGUSTAZIONE

Numero di bottiglie prodotte: 9.000

Contrada Santa Venere
84068 Pollica (SA)
alessandra.srl@libero.it
https://alessandrasrl.bdf.land
Telefono 348.4501077

Rosso “Catacatascia” lavorato in Anfore di Terracotta 2021, 
Rosso “Catacatascia” lavorato in barriques di legno di 
secondo/terzo passaggio 2018 e 2016, Rosato “Cala Mona” 
lavorato in acciaio 2022



C12
ALLEGRINI

VINI IN DEGUSTAZIONE

Numero di bottiglie prodotte: 859.000

Via Giare 5
37022 Fumane (VR)
info@allegriniwines.com
https://allegrini.it/
Telefono 045.6832011

ALLEGRINI: Palazzo della Torre IGT 2023, La Poja IGT 2019, 
Amarone Classico DOCG 2021, Grola Valp. Class. Sup. DOC 
2023
CORTE_GIARA: Amarone DOCG 2022, Valpolicella Ripasso 
DOC 2024
AGRICOLA_LANCIANI: La nuova età - Marche Chardonnay 
IGT BIO – NELA 2024, VS - Offida Pecorino DOCG BIO – 
PCLA 2024, Le Vecchie - Marche Trebbiano IGT BIO - MTLA 
2021, VO - Offida Passerina DOCG BIO PSLA 2024

VENETO



A18
AMARANO
CAMPANIA

VINI IN DEGUSTAZIONE

Numero di bottiglie prodotte: 30.000

C/da Torre 42
83040 Montemarano (AV)
info@amarano.it
www.amarano.it
Telefono 0827.63351

Malambruno - Campi Taurasini DOC, Principe Lagonessa - 
Taurasi DOCG, Lucinda - Coda di Volpe DOC, Dulcinea - Fiano 
di Avellino DOCG, Cardenio - Greco di Tufo DOCG



www.espressoofficial.it



C32
ANTICA HIRPINIA
CAMPANIA

VINI IN DEGUSTAZIONE

Numero di bottiglie prodotte: 300.000

Contrada Lenze
83030 Taurasi (AV)
info@anticahirpinia.it
www.anticahirpinia.it
Telefono 0827,74730

Antica Hirpinia Irpinia Rosato DOC 2025, Antica Hirpinia 
Irpinia Coda di Volpe DOC 2024, Antica Hirpinia Fiano di 
Avellino DOCG 2025, Antica Hirpinia Greco di Tufo DOCG 
2025, Antica Hirpinia Irpinia Falanghina DOC 2025, Antica 
Hirpinia Taurasi DOCG 2018, Antica Hirpinia Irpinia Aglianico 
DOC 2019, Anno Domini Campania Bianco IGT, Anno Domini 
Campania Aglianico IGT 2021, Anno Domini Greco di Tufo 
DOCG 2025



C13
ANTICHE CANTINE
MARCHESI DI SCUDERI
CAMPANIA

VINI IN DEGUSTAZIONE

Numero di bottiglie prodotte: 40.000

C.da Guinnazzi 5
83036 Mirabella Eclano (AV)
info@marchesidiscuderi.com
https://marchesidiscuderi.com/
Telefono 0825.43823

Fiano di Avellino DOCG  2025, Greco di Tufo DOCG 2025, 
Irpinia Coda di Volpe DOC 2025, Irpinia Rosato DOC 2024, 
Rubinero, Campania rosso IGT 2019, Taurasi DOCG 2019, 
Taurasi Riserva DOCG 2019, Senza Tempo



B32
ANTICHE RADICI

VINI IN DEGUSTAZIONE

Numero di bottiglie prodotte: 150.000

Via dei Pastai 18
80054 Gragnano (NA)
info@anticheradicisrl.it
https://www.anticheradicisrl.com
Telefono 081.8430324

Tenuta Micciano Bianco, Tenuta Micciano Rosso, Gragnano 
Tre Viti, Piedirosso 1936, Falanghina 1939, Rosapompeiano

CAMPANIA



C14
ANTICO CASTELLO

CAMPANIA

Numero di bottiglie prodotte: 50.000

C.da Poppano, 11 Bis
83050 S. Mango sul Calore (AV)
info@anticocastello.com
www.anticocastello.com
Telefono 328.1076491



C35
AZ. AGR. AGRINOVA

CAMPANIA

VINI IN DEGUSTAZIONE

Numero di bottiglie prodotte: 35.000

Via Chiesa 34
81010 Castel Campagnano (CE)
antoniodonato1945@gmail.com
www.castelloducalevini.com
Telefono 348.5861467

Pallagrello del Ventaglio IGT Terre del Volturno 2025, 
Pallagrello nero IGT Terre del volturno 2024, Sammichele-
Casavecchia IGT terre del volturno 2024, Falanghina IGT 
Campania 2025



C08
AZ. AGR. TENIMENTI CIVA

FRIULI VENEZIA GIULIA

VINI IN DEGUSTAZIONE

Numero di bottiglie prodotte: 900.000

Strada Nuova Naviglio 6/1A
43122 Parma
e.bilzi@civagroup.com
https://civagroupitalia.com
Telefono 0521.271168

Ribolla Gialla DOC Friuli Colli Orientali “Bellazoia” vendemmia 
2023, Ribolla Gialla M2 DOC Friuli Colli Orientali “Monlut” 
vendemmia 2025, Rirosa M2 Rosato Igt Venezia Giulia 
“Monlut”, Pinot Grigio DOC Friuli Colli Orientali “Monlut” 
vendemmia 2025, Ribolla Gialla Cuvée 12 Spumante 
Dosaggio Zero, Rirosa Cuvée 12 Spumante Dosaggio Zero, 
Blanc de Blancs Spumante Brut “Civa”



C33
AZ. AGR. DENICA

CAMPANIA

VINI IN DEGUSTAZIONE

Località Forma 4
82034 Guardia Sanframondi (BN)
info@denica.it
Telefono 335.8249578

Rosso Re Sannio Barbera DOP, Beneventano Barbera IGP, 
Elide Falanghina del Sannio DOP, Beneventano Falanghina 
IGP, Beneventano Malvasia IGP



C15
AZIENDA AGRICOLA 
ELENA CATALANO
CAMPANIA

VINI IN DEGUSTAZIONE

Numero di bottiglie prodotte: 40.000

Contrada Monte Pino
82100 Benevento (BN)
info@elenacatalano.it
www.elenacatalano.it/
Telefono 345.2102374

Falanghina del Sannio DOC, Coda di volpe del Sannio DOC, 
Sannio Aglianico DOC, Aglianico del Taburno Vigna Monte 
Pino DOCG, Aglianico del Taburno Vigna le cerzaie DOCG



C36
AZIENDA VITIVINICOLA
ADELE MUSELLA
CAMPANIA

VINI IN DEGUSTAZIONE

Via Francesco Baracca 40/C
80016 Marano di Napoli (NA)
info@adelemusella.com
www.adelemusella.com
Telefono 393.5625358

Campi Flegrei Falanghina DOP, Campi Flegrei Piedirosso  
DOP, Campania Greco IGP, Campania Fiano IGP, Campania 
Aglianico IGP



B23
BARBATO 1907 
SPUMANTI DEL SUD
CAMPANIA

VINI IN DEGUSTAZIONE

Numero di bottiglie prodotte: 11.357

Via Nuova 18
80020 Frattaminore (NA)
barbato1907@gmail.com
www.spumantidelsud.it
Telefono 339.6690972

Barbato 1907 Gold brut millesimato 2022, Barbato 1907 brut



B20
BERNARDI PIETRO E FIGLI

VENETO

VINI IN DEGUSTAZIONE

Numero di bottiglie prodotte: 1.000.000

Via Mercatelli Sant’Anna 10
31058 Susegana (TV)
amministrazione@bernardivini.com
www.bernardivini.com/
Telefono 0438.781022

Vino Spumante Extra dry “Jacur 765”, Vino Spumante Brut 
“Jacur 765”, Prosecco DOC Spumante Brut “Cortivi”, Prosecco 
DOC Spumante Extra dry “Caposaldo”, C.V. DOCG Pros. Sup. 
Mill Extra dry Rive di Collalto “Pra dei salt” 2025, C.V. DOCG 
Pros. Sup. Mill Brut Rive di Collalto “Pra dei salt” 2025, C.V. 
DOCG Pros. Sup. Mill. Extra dry “Altepiane” 2025, C.V. DOCG 
Pros. Sup. Mill. Brut “Campal” 2025, Vino Spumante Rosato 
Brut “Rosamadre”



A01
BIASIOTTO 
VINI E SPUMANTI
VENETO

VINI IN DEGUSTAZIONE

Numero di bottiglie prodotte: 400.000

Via Piave 16
32038 Setteville (BL)
info@vinibiasiotto.it
www.vinibiasiotto.it
Telefono 0439.788000

Prosecco DOC Andrea Biasiotto – brut – millesimato, 
Prosecco DOC Nonno Luigi – extra dry – millesimato, 
Prosecco DOC rosé Tati – extra brut – millesimato, Prosecco 
DOC – fermo, Spumante Zero15 sui lieviti dosaggio zero



C05
BIO CANTINA SOCIALE 
ORSOGNA
ABRUZZO

VINI IN DEGUSTAZIONE

Numero di bottiglie prodotte: 2.500.000

Via Ortonese 29
66036 Orsogna (CH)
dellavista.progetti@orsognacantina.it
www.biocantinaorsogna.it
Telefono 0871 86321

LUNARIA: Civitas Pecorino IGP Terre d’Abruzzo, Charisma 
Trebbiano d’Abruzzo DOP, Pettirosce Cerasuolo d’Abruzzo 
DOP, Coste Di Moro Montepulciano d’Abruzzo DOP, Bucefalo 
Rosso Da Uve Appassite, Harbine Passerina IGP Terre 
d’Abruzzo, Civitas Pecorino Spumante Brut
VOLA VOLÉ: Bee Montepulciano d’Abruzzo DOP
PATCH WINE Montepulciano d’Abruzzo DOP, Pecorino IGP 
Terre d’Abruzzo
SPIRITUS TERRAE: Cerasuolo d’Abruzzo DOP, Abruzzo 
Pecorino DOP
ORSOGNA WINERY: Malverno Vino Rosso, Nican 
Montepulciano d’Abruzzo DOP Riserva



C37
BORGODANGELO

CAMPANIA

VINI IN DEGUSTAZIONE

Numero di bottiglie prodotte: 30.000

Contrada Bosco Selva SP52 Km 10
83050 Sant’Angelo all’esca (AV)
info@borgodangelo.it
www.borgodangelo.it
Telefono 0827.73027

Taurasi DOCG, Irpinia DOC, Fiano di Avellino DOCG, Greco di 
Tufo DOCG



A17
BORGOGNO

PIEMONTE

VINI IN DEGUSTAZIONE

Numero di bottiglie prodotte: 250.000

Via Gioberti 1
12060 Barolo (CN)
info@fontanafredda.it; info@borgogno.com
www.borgogno.com
Telefono 0173.56108

Langhe Doc Riesling Era Ora 2024, Colli Tortonesi Doc 
Derthona 2024, Langhe Doc Bartomè 2024, Barolo Docg 
2022



A03
CABERT

FRIULI VENEZIA GIULIA

VINI IN DEGUSTAZIONE

Numero di bottiglie prodotte: 1.700.000

Via Madonna 27
33032 Bertiolo (UD)
amministrazione@cabert.it
www.cabert.it
Telefono 0432.917434

CASALI RONCALI: Pinot Grigio DOC Colli Orientali del 
Friuli, Cabernet Sauvignon DOC Colli Orientali del Friuli, 
Schioppettino DOC Colli Orientali del Friuli, Merlot DOC Colli 
Orientali del Friuli, Ribolla Gialla spumantizzata, Ribolla Gialla 
DOC Colli Orientali del Friuli, Refosco DOC Colli Orientali del 
Friuli
CABERT: Sauvignon DOC Friuli, Traminer Aromatico DOC 
Friuli



C38
CANTINA BELLO

CAMPANIA

VINI IN DEGUSTAZIONE

Numero di bottiglie prodotte: 16.000

Viale dei prati 2
84044 Albanelle (SA)
direzione@cantinabello.it
www.cantinabello.it
Telefono 348.6124679

Kerué Fiano Colli di Salerno IGP 2025, Amemì Primitivo 
rosato Colli di Salerno IGP 2025, Manumea Primitivo 
rosso Colli di Salerno IGP 2023, Luter Primitivo rosso Colli 
di Salerno IGP Riserva 2023, Gianpié Seibar Primitivo 
spumante 2024, Frizzotto  Primitivo rosso 2024



C39
CANTINA CARLO MENALE

CAMPANIA

VINI IN DEGUSTAZIONE

Numero di bottiglie prodotte: 10.000

Via Belvedere 50
81031 Aversa (CE)
cantinacarlomenale@gmail.com
Telefono: 393.7836870

Asprinio Aversa DOP 2024, Asprinio Aversa DOP 205 vigneti 
ad alberata, Asprinio frizzante “Mimi” IGT Terre del Volturno, 
Asprinio VSQ “Jr” Aversa DOC, Asprinio VSQ Metodo Classico 
vigneti ad alberata



B15
CANTINA DEI MONACI

CAMPANIA

VINI IN DEGUSTAZIONE

Numero di bottiglie prodotte: 15.000

Fraz. Santa Lucia 266
83030 Santa Paolina (AV)
direzione@cantinadeimonaci.it
https://cantinadeimonaci.it
Telefono: 0825.964350

Campania Falanghina IGT 2024, Campania Aglianico IGT 
2024, Fiano di Avellino DOCG 2022, Greco di Tufo DOCG 
2024, Greco di Tufo Riserva DOCG 2022, Irpinia Aglianico 
DOC 2021, Taurasi DOCG 2019



A04
CANTINA DEL TABURNO

CAMPANIA

VINI IN DEGUSTAZIONE

Numero di bottiglie prodotte: 1.000.000

Via Sala
82030 Foglianise (BN)
a.porto@cantinadeltaburno.it
info@cantinadeltaburno.it
Telefono 0824,878341

Falanghina DOC Taburno, Fidelis- Aglianico DOC Sannio, 
B190 spumante extra dry, B190 spumante BRUT



B10
CANTINA D’ISERA

TRENTINO-ALTO ADIGE

VINI IN DEGUSTAZIONE

Numero di bottiglie prodotte: 500.000

Via al ponte 1
38060 Isera (TN)
info@cantinaisera.it
www.cantinaisera.it
Telefono: 0464.433795

Isera 907 Riserva Trento DOC Extra Brut 2019, Isera 907 
Dosaggio Zero Trento DOC 2020, Isera 907 Collezione 16 
Trento DOC, Spumante Marzemino Rosé Metodo Classico, 
Etichette Verde 2022 Marzemino d’Isera Trentino Superiore 
DOC



C40
CANTINA
PAOLO DI MARO 1926
CAMPANIA

VINI IN DEGUSTAZIONE

Numero di bottiglie prodotte: 5.000

Piazza Margherita 6
80145 Napoli
info@cantinepaolodimaro.it
www.cantinepaolodimaro.it
Telefono: 389.9827271

Campi Flegrei DOP Piedirosso 2024, Campi Flegrei DOP 
Piedirosso Rosato 2024, Campi Flegrei DOP Piedirosso 
Riserva 2022, Campi Flegrei DOP Falanghina 2024, Do New 
“il Sogno” Campania IGP Rosso, Do New “ il Tempo” Campania 
IGP Bianco, Campania IGP Aglianico, Primitivo, Falanghina, 
Fiano e Greco



C07
CANTINA PRODUTTORI
SAN MICHELE APPIANO
ALTO ADIGE

VINI IN DEGUSTAZIONE

Numero di bottiglie prodotte: 2.800.000

Circonvallazione 17-19
39057 Appiano sulla strada del vino (BZ)
office@stmichael.it
www.stmichael.it
Telefono 0471.664466

Alto Adige DOC Pinot Bianco Schulthaus 2025, Alto Adige 
DOC Pinot Noir Rosé Fallwind 2025, Alto Adige DOC Riesling 
Fallwind 2025, Alto Adige DOC Sauvignon Fallwind 2025, 
Alto Adige DOC Chardonnay Sanct Valentin 2023



A15
CANTINA TERLANO E 
ANDRIANO
TRENTINO-ALTO ADIGE

VINI IN DEGUSTAZIONE

Numero di bottiglie prodotte: 1.500.000

Via Silberleiten 7
39018 Terlano (BZ)
office@cantina-terlano.com
www.cantina-terlano.com/it
Telefono 0471.257135

CANTINA TERLANO: Vorberg Pinot Bianco Riserva Alto 
Adige Terlano DOC 2023, Terlaner Cuvée Alto Adige Terlano 
DOC 2025, Gewürztraminer Alto Adige DOC 2025, CANTINA 
ANDRIANO: Finado Pinot Bianco Alto Adige DOC 2025, 
Floreado Sauvignon Blanc Alto Adige DOC 2025, Pinot Noir 
Alto Adige DOC 2025



C66
CANTINA TIZZANO

CAMPANIA

VINI IN DEGUSTAZIONE

Numero di bottiglie prodotte: 200.000

Via Manzoni 60
80046 S. Giorgio a Cremano (NA)
info@cantinatizzano.com
www.cantinatizzano.com
Telefono 081.19276350

Giuseppe Tizzano Vino Rosso Premium Wine Vendemmia 
Tardiva, Vincè Vino Bianco Premium Wine Vendemmia 
Tardiva, Saturno Greco Di Tufo DOCG, Nettuno Fiano di 
Avellino DOCG, Giove Taurasi DOCG, Terra Sannio DOP Coda 
di Volpe, Galassia Sannio DOP Piedirosso, Sole Infuocato 
Vesuvio DOP Lacryma Christi Bianco, Marte Vesuvio DOP 
Lacryma Christi Rosso, Eclissi Vesuvio DOP Lacryma Christi 
Rosato, Luna Catalanesca IGP del Monte Somma, Luna 
Calante Gragnano DOC Penisola Sorrentina



B21
CANTINA TOLLO GROUP

ABRUZZO

VINI IN DEGUSTAZIONE

Numero di bottiglie prodotte: 14.000.000

Via Garibaldi 68
66010 Tollo (CH)
info@cantinatollo.it
www.cantinatollo.it
Telefono 0871.96251

Montepulciano d’Abruzzo DOP Riserva 20, Deivai – Cerasuolo 
d’Abruzzo DOP Superiore 25, Passerina IGT Terre d’Abruzzo 
25, Hedos bianco IGP 25, Hedos Rosato IGP 25, Tullum 
Pecorino DOCG 23, Tullum Rosso DOCG 20, INANFORA 
Rosso DOCG Bio 23, Metodo classico



B33
CANTAVITAE

CAMPANIA

VINI IN DEGUSTAZIONE

Numero di bottiglie prodotte: 8.000

Via Padreterno 22
80016 Marano di Napoli (NA)
info@cantavitae.com
www.cantavitae.com
Telefono 392.1646105

“Kairos” Falanghina Campi Flegrei DOC, “Ichnos” Piedirosso 
Campi Flegrei DOC, “Petra Fina” Rosato, Kratere” Spumante 
di Falanghina, Aglianico, Fiano



C16
CANTINE BUONANNO

CAMPANIA

VINI IN DEGUSTAZIONE

Numero di bottiglie prodotte: 30.000

SP136
83030 Venticano (AV)
info@cantinebuonanno.it
www.cantinebuonanno.it
Telefono 331.7437771

Taros Taurasi DOCG 2015,Ventisali Irpinia Aglianico DOC 
2022, Falange Irpinia Falanghina DOC 2021, Martes Fiano 
di avellino DOCG 2020, Gioris Greco di Tufo 2021, Caos 
Campania Bianco igp 2021,Spumante Extra Dry


