MILANO 14 OTTOBRE 2018
16:00-20:30 Open Tasting

Hotel Principe di Savoia

Piazza della Repubblica, 17

LE AZIENDE PARTECIPANTI

ABRUZZO
Cataldi Madonna
Masciarelli
Nicodemi

Villa Medoro

ALTO ADIGE

Cantina Bolzano

Cantina Meran Burggrafler
Cantina San Michele Appiano
Cantina Terlano

Cantina Tramin

Cantina Valle Isarco

Muri Gries

Tiefenbrunner

Elena Walch

BASILICATA

Paternoster

Re Manfredi Terre degli Svevi
CALABRIA

Statti

CAMPANIA
Marisa Cuomo
Galardi
Mastroberardino
Montevetrano
Quintodecimo
Villa Matilde

EMILIA ROMAGNA
Cantine Romagnoli

Lini 910
Medici Ermete
Enio Ottaviani

FRIULI VENEZIA GIULIA
Beladea

Castello di Spessa
Drius

Livio Felluga
LaTunella

Produttori di Cormons
Dario Raccaro

Ronco Blanchis

Ronco del Gelso
Schiopetto

Roberto Scubla
Specogna

Franco Toros

Venica & Venica
Zorzettig

LAZIO

Famiglia Cotarella Falesco
Fontana Candida

Tenuta di Fiorano
LIGURIA

Cantine Lunae
LOMBARDIA

Guido Berlucchi

Ca' del Bosco

Ca' Maiol

M@gﬁw

by Daniele Cernill

GUIDA ESSENZIALE
Al VINI D'ITALIA 2019

Una guida molto differente dalle altre in commercio. E diversa nella sua essen-
zialita, prima di tutto. Il che significa che non & la completezza enciclopedica il
suo fine, ma la selezione di cantine e di vini fin dal loro essere ammessi nel
novero di quelli compresi e valutati.

Partecipa all'evento di Milano, presso I'Hotel Principe di Savoia
Piazza della Repubblica 17 | Orario: 16:00 - 20:30,
e potrai degustare una selezione di vini di circa 150 aziende
presenti in Guida e premiati.

Un momento particolare per tutti gli appassionati al monde del vino, che pot-
ranno scoprire le nuove proposte accompagnati dalle informazioni disponibili
nella copia della Guida che sara consegnata all'ingresso, compresa nel prezzo,
insieme al bicchiere da degustazione.

Le degustazioni sono aperte al pubblico oltre che a stampa e operatori del settore. Il prezzo
del biglietto & € 30 se acquistato sul posto, in prevendita & di € 25. Gliiscritti alle associazio-
ni Onav, Ais, Fisar, Ars, Fis, Slow Food, cosi come gli operatori del settore, hanno diritto a
un'ulteriore riduzione su presentazione delle credenziali (biglietto € 20 in prevendita e € 25
sul posto). Per i giornalisti professionisti I'evento & gratuito.

Per prenotarsi sequire i semplici passaggi al link qui di seguito:

www.doctorwine.it/shop/eventi

\\JEMDTION

wina a systam

I Vignaioli del Buttafuoco Storico  Monchiero Carbone

Monsupello
Nino Negri
San Michele

MARCHE

Belisario

Bucci

Fazi Battaglia
Andrea Felici
Gioacchino Garofoli
Marotti Campi
Montecappone
Umani Ronchi
Velenosi

PIEMONTE
Marziano Abbona
Balbiano

Batasiolo

Nicola Bergaglio
Bric Castelvej
Ca'Viola

Cascina Ca'Rossa
Castello di Gabiano
Michele Chiarlo
Elvio Cogno
Colombo - Cascina Pastori
Gaja

Gancia

Marchesi di Barolo

Angelo Negro & Figli
Olim Bauda

Pio Cesare

Tenuta Santa Caterina
Tenute Sella

Villa Guelpa

Vite Colte

PUGLIA

Cantine San Marzano
Castello Monaci
Gianfranco Fino
Tenute Chiaromonte
Tormaresca
Torrevento

SARDEGNA
Argiolas
Audarya
Cantina Giba
Mora&Memo
Pala

SICILIA

Baglio del Cristo di Campobello
Centopassi

Cottanera

Cusumano

Donnafugata

Planeta

Tasca d'Almerita

£ TIN
Speedy  WRA

Grafiche
Ve lederig
TOSCANA

Antinori

Argiano

Boscarelli

Capezzana

Caprili

Carpineta Fontalpino
Casanova di Neri
Castellare di Castellina
Castello Banfi

Castello di Monsanto
Castello di Volpaia
Cecchi

ColleMassari

Dei

Fattoria di Montechiari
Fattoria Le Pupille
Félsina

Ambrogio e Giovanni Folonari
Il Colombaio di S Chiara
La Sala

Le Macchiole
Mastrojanni

Ornellaia

Piaggia

Piandaccoli

Pietroso

Podere Giodo

Podere Monastero
Poliziano

Querciabella

hi (t‘r«)VERNAccm DI

ASAN GIMIGNAND

Rocca delle Macie
Tenuta San Guido
Tenuta Sette Ponti
Tolaini
Vallepicciola

TRENTINO
CAVIT

La-Vis
Longariva
San Leonardo

UMBRIA
Arnaldo Caprai
La Madeleine
Lungarotti

VENETO
Bolla
Bortolomiol
Garbole

Le Colture
Monte del Fra'
Monte Zovo
Nino Franco
Pasqua

Villa Sandi



